
Svatomartinské a denní menu  
10.11.2026

Tel: 736 130 056 nebo 728 712 424

Polévky a předkrmy / Soups and starters

0,30 l Husí kaldoun s těstovinami ochucený muškátovým oříškem (A:1a,3,7,9) 85,-

/Creamy goose soup with pasta and nutmeg/ 

0,30 l Čínská husí polévka s rýžovými nudlemi, houbami, pak choi, chilli a zázvorem (A:3,4,6,9,11) 85,-

/Chinese goose soup with rice noodles, mushrooms, pak choi, chilli and ginger/ 

0,30 l Zeleninový krém s krutóny (A:1a,3,7,9) 50,-

/Cream of vegetables soup with croutons/ 

80 g
Husí játrová paštika ochucená portským vínem a zeleným pepřem s mango glazůrou a tousty 

(A:1a,3,7,12)
160,-

/Goose liver paté flavoured with port wine and green peppercorns served with mango glaze 

and toasted bread/ 

Hlavní jídla / Main courses

400 g Pečené husí stehno s variací knedlíků, červeným a bílým zelím (A:1a,3,7,9) 470,-

/Roast leg of goose with selections of dumplings, white and red cabbage/

200 g Konfitované husí prso se švestkovou omáčkou, květákovým pyré a batáty (A:1a,7,9) 470,-

/Confit breast of goose in plum sauce, cauliflower puré and sweet potatoes/

200 g Restované nudličky z husího prsa po sečuánsku se zeleninou a rýží (A:1a,4,6,9,11) 470,-

/Sauteed strips of goose breast in sechuan sauce with vegetables and rice/

180 g
Grilované medailonky z vepřové panenky na zeleném pepři se šťouchanými bramborami 

(A:1a,7,9) 
195,-

/Grilled medallions of pork tenderloin in green peppercorn sauce with crushed potatoes/

150 g Grilovaný kuřecí steak s restovanou zeleninou, brambůrky a dipem (A:3,7,10) 185,-

/Grilled chicken steak with sauteed vegetables, potatoes and dip/

Dezerty/Dessert

1 ks Čokoládový browniese s višńovou zmrzlinou a šlehačkou (A:1a,3,7) 140,-

/Chocolate browniese with cherry ice-cream and whipped cream/

1 ks Tiramisu (A:1a,3,7,8,12) 140,-

/Tiramisu/

Svt. Martinské víno/wine

0,2 l Svatomartinské víno bílé, růžové nebo červené (A:12) 115,-

0,75 l Svatomartinské víno bílé, růžové nebo červené (A:12) 400,-


